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©® Przyjaciele bardzo sobie chwalg Twoja
finezyjna, lekkg kuchnie, pelng wspania-
tych smakéw, aromatéw i koloréw. A jak
z Wigilia? Przygotowujesz tradycyjne po-
trawy, czy tez robisz co$ po swojemu?

- Rzeczywiscie w swoim pichceniu przejelam
bardzo duzo z kuchni francuskiej. Na co dzien nie
gotuje juz tak jak moja matka. Kiedy jednak przy-
chodzg $wigta, to staram si¢, ba, uwazam za swoj
obowigzek, zeby na wigilijnym stole byto jak
u mamy. Ale jest jedna potrawa, ktéra robi¢ ina-
czej. Otéz zamiast barszczu z uszkami podaje zu-
p¢ grzybowa po goéralsku. Na lepienie uszek, i to
takich maluskich, jakie robila mama, nie mam
czasu ani cierpliwosci, cho¢ bardzo je lubi¢. W do-
datku u nas w domu cze¢$¢ uszek gotowano,
a cz¢$¢ smazono, te ostatnie byly ostrzejsze i tra-
fialy zwykle na talerze panéw. Wiesz, nie mam
pojecia, jak te kobiety kiedy$ zdazyly to
wszystko zrobi¢ przed Wigilia.

A moja zupa robi si¢ sama. Jest to jakby
rodzaj grzybowego rosotu, bo po wierzchu
plywaja apetyczne oczka. Czasem kto$ mi
méwi przy stole: — O, to chyba robaczkowy
tluszczyk? - Guzik prawda. Grzyby sa
zdrowiutefikie, to ich taki wlasny, smako-
wity thuszczyk.

® Wyobrazam sobie, jaki aromat
unosi si¢ nad stolem, kiedy wnosisz
te zupe. Ja takie prawdziwkowe ka-
pelusze mocze, gotuje, panieruje¢
i smaze z zielong pietruszka jako wi-
gilijng przystawka. Tym razem wy-
prébuje Twoja zupe. A co z pozosta-
tymi potrawami? Jak robisz sledzie?

Zofia Kucéwna - aktorka, $wiecila
triumfy na scenach teatréw warszaw-
skich - Powszechnego i Narodowego.
W ostatnich latach zwigzata si¢ z Te-
atrem Wspéiczesnym, gdzie gra w sztu-
ce ,Nasze miasto” Wildera.

Jest profesorem Akademii Teatralnej
w Warszawie i ta praca z miodzieza
stata si¢ wazng czescig jej tworczego
zycia.

Od lat zajmuje si¢ Domem Aktora
Weterana w Skolimowie, a jak jeszcze
zostaje jej troche czasu, to rysuje (skofi-
czyla szkole plastyczna), urzadza miesz-
kania swoim przyjacidtkom, szydetkuje
i wspaniale gotuje.

robifa prosciutkie potrawy, ale jakie to
bylo smaczne!

® Swieta z dziecinstwa pamieta
sie chyba najbardziej, te smaki idg
za nami przez cale zycie. Co Ty za-
pamietalas?

- Niebianski, ale to dosfownie niebiaf-

— Sledzi w og6le nie podaje. U nas w domu, owszem, podawa-
no w dzien wigilijny $ledzie z ziemniakami w mundurkach, ale
tylko na taki lekki, poludniowy positek. Panowie strzelali sobie
wtedy matg wédeczke i wychodzili na spacer, z czego kobiety by-
ty zadowolone, bo mialy czas na spokojne przygotowanie tej naj-
wazniejszej kolacji w calym roku.

Wlasciwie, poza zupa, wszystko inne robi¢ jak matka. A juz
obowigzkowo przygotowuj¢ smazonego karpia z sosem chrzano-
wym. Karpia do smazenia kroj¢ w waskie dzwonka i zawsze po-
daj¢ z maminym sosem, ktérego smak pamigtam do dzi$. Sos byt
gesty, stodkawy, w szafranowym kolorze. Wiasciwie to matka

ski smak wigilijnego zurawinowego kisielu ze stodkg $mietanka
oraz klusek z makiem. Mialam rozkoszne dziecinstwo, spedzone
w domu dziadkéw pod Ostrowia Mazowieckq, taki prawdziwy
raj. W tym domu, ze wzgledu na jednego wilefiskiego wujka,
babka robila kuti¢. Na st6t stawiano dwie salaterki: jedng z psze-
nicg, a druga z makiem. Mieszalo si¢ to samemu na talerzu.
Tajemnicq babki byt mak z miodem, przesmazony na masle,
pyszny, ciemny, wilgotny, do ktérego dodawala mnéstwo baka-
lii i galaretke z czerwonych porzeczek! Smak tego byl niezréw-
nany! A pszenic¢ wypiekano w przepastnych duchéwkach,
w specjalnym garnku uszczelnionym chlebowym ciastem. Byta

i oA L0
f



Zupa grzybowa po géralsku
Kapelusze prawdziwkéw, te z bialymi
brzuszkami (9-10 sztuk), myje,

zalewam na noc woda (1 litr) i gotuje

w niej do migkkosci, dodajac na koniec
jedynie s6l i pieprz. Podaj¢ w buliondwkach,
z calymi kapeluszami.

Z tej proporcji — wychodza 3 porcje.

Sos chrzanowy mojej mamy
Niepelna szklanke dobrego chrzanu ze sloika
mieszam z 2 przetartymi z6itkami,
musztarda (pét tyzeczki), solg i cukrem.

Tuz przed podaniem dodaje 2 tyzki $mietany.
U mnie w domu ten chrzan si¢ tarto samemu
i zalewalo taka iloScia wrzatku,

aby woda zostala wchlonigta, a potem

doprawialo si¢ go cytryna,
przetartym gotowanym z6ttkiem,
sola, pieprzem i cukrem.

migciutenka, a nie kleila si¢. Nigdy potem nie ja-
diam takiej kutii.

@ A jak teraz spedzasz Swieta?

— Wilasciwie nieciekawie, to znaczy ciekawie, ale
inaczej. Wiesz, jak nie ma sie dzieci, a odeszli rodzi-
ce, to Swigta tracqg wiele ze swego uroku, cho¢ na-
dal potrafi¢ si¢ nimi cieszy¢. Jak miatam wlasny,
warszawski dom, to przed Wigilia dzwonilam pc
osiem, dziesi¢c razy do matki, do Krakowa: — Ma-
mo, jak ty to robisz? Mamo, a co z tym zrobi¢ teraz?
Matka pelnita staty, wigilijny dyzur. Po rozwodzie,
jak méj dom si¢ rozpadl, jezdzilam do rodzicéw.
Znéw miatam prawdziwe $wigta. Byla matka, oj-
ciec, czgsto méj brat, cala nasza czwoérka, jak za
.dawnych lat. Wtedy przyjezdzalam trochg wczes-
niej i pod kierunkiem mamy przygotowywatam
Wigili¢. Matka siadywala obok i w charakterystycz-
ny sposéb pokazywala palcem, co kolejno powin-
nam robié.

A potem ten krakowski dom tez przestat istnie¢.
Najpierw odszed! ojciec. Umarl w grudniu, jedenastego, a w Wi-
gili¢ obchodzil zawsze swoje urodziny. Wéwczas wszystko nam
go przypominalo. To byly takie splakane §wigta. Kilka miesi¢cy
pézniej odeszla i matka.

Swieta, kiedy zabraklo ich obojga, spedzilam w Radziejowi:
cach, w Domu Pracy Twérczej, gdzie pewnie specjalnie zagonio-
no mnie do roboty na caly wigilijny dziefi. Przygotowatam
ogromny st6f na piecdziesiat os6b, udekorowalam, zagladatam do
kuchni, ustalitam kolejno$¢ potraw, poprzestawialam choinki,
wybratam koledy.

@ A jakie koledy lubisz?

- Ojciec, ubierajac choinke, zawsze $piewal: ,Trzej krélowie
monarchowie, gdzie spiesznie dazycie...”, cho¢ do Trzech Kr6li
bylo jeszcze daleko. Sentyment do tych kréli mam po nim. Nie-
zmiennie natomiast uwielbiam taka wesolutka, radosna kole¢de:
~W dzienh Bozego Narodzenia rado$¢ wszelkiego stworzenia,
ptaszki w gore podlatuja, Jezusowi wy$piewuja, wyspiewuja...”.
Rozmawiala DANUTA WILHELMI-MACHALICA

-

Fot. ANNA KAWA

Poradnik



